
BÂTONS DE CÉLERI AU
FROMAGE FRAIS ET NOIX 

Dans un bol, mélanger le fromage frais, les morceaux de noix,
l’huile et le poivre. 
Faire torréfier les noix concassées à sec dans une poêle,
jusqu’à ce qu’elles soient un peu dorées. 
Couper le céleri en bâtons de +/- 10 cm et farcir de la
préparation au fromage, puis garnir avec les noix.

4-5 bâtons de céleri

30g de noix concassées

100g de fromage frais (type Mme Loik)

1 à 2 cuillers à soupe d’huile de colza

Ingrédients

Préparation
Poivre noir 


