
Cake au skyr
Temps de préparation : 5 min

Temps de cuisson : 25 min
Portions : 3

Ingrédients :
 300g de skyr

 2 œufs

 60g de farine (ou avoine mixé)

 1 càc de levure chimique

 30g de sucre ou miel (à supprimer si on prend un

skyr vanille)

 Vanille liquide

Préparation :

Préchauffer le four à 180°C.

Mélanger les œufs battus et le skyr. Ajouter la farine, la poudre à lever, le sucre et

la vanille.

Répartir la pâte dans 3 petits moules différents si vous voulez les aromatiser

différemment, ou répartir le tout dans un moule à cake 

classique.

Cuire au four 20-25 minutes.
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